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O vinho € uma contribuicio cientifico-tecnolégica que possui origem em territorio africano, no Egito

Antigo, isto €, em Kemet. Nesta investigagao buscamos discutir e analisar a quimica do vinho em Kemet e
os aspectos das representagdes mididticas com a implementacdo da Lei 10.639/03 no ensino remoto, com
estudantes da educagdo basica, no projeto Afrocientista, que buscou reeducar numa perspectiva antirracista.
Com elementos de uma pesquisa afrocéntrica, contou-se com a participagdo de estudantes oriundos da es-
cola publica e de periferia da Grande Goiania, Goids. Os resultados ddo indicios que € possivel discutir os
aspectos historicos, culturais e mididticos sobre os conhecimentos quimicos do vinho kemético, tais como
as técnicas de preparo, armazenamento, composi¢ao, com destaque ao protagonismo pioneiro africano nas

ciéncias e tecnologias, apesar das limitagcdes do ensino remoto.
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Lei 10.639/03 € uma politica curricular fundada em

dimensdes histdricas, sociais e antropoldgicas, oriun-

das da realidade brasileira, na busca de combater o
racismo e as discrimina¢des que atingem particularmente
os negros (Brasil, 2003). Assim, € revelar uma histéria real
e que dialogue com a maioria do pais marcadamente negro,
diferente da histéria vinculada nos meios comunicacionais
e nos processos educativos e sociais que afirmam que a
Africa e sua histéria sdo delimitadas pela pobreza, fome,
miséria e caos. Isto €, combater o racismo epistémico &
lutar contra os diferentes mecanismos de deslegitimacdo
do negro como protagonista e produtor de conhecimento e
cultura, bem como de rebaixamento cognitivo pela caréncia
material e/ou pelo comprometimento da autoestima pelos
processos de discriminagdo correntes no processo educativo
(Carneiro, 2017).

De acordo com Gomes (2012), o ato de falar sobre algum
assunto ou tema na escola ndo pode ser uma via de mao tnica,
isto €, implica em respostas do “outro”, nas interpretacdes
diferentes e confrontos de ideias. Nesse sentido, a introdugio
da Lei 10.639/03 se baseia, ndo como uma nova disciplina
ou novos conteidos, mas como uma mudanca cultural e po-
litica no campo curricular e epistemoldgico, rompendo com
o siléncio e desvelando esse e outros rituais pedagdgicos a
favor da discriminacgdo racial (Gomes, 2012).

Machado (2018) diz que a construcdo ideoldgica das
racas e hierarquizagdo pelos brancos europeus legitimaram
a suposta incapacidade intelectual negra para ciéncia, tec-
nologia e inovagdo. Dessa forma, as realizagdes africanas e
da didspora foram excluidas da histdria das ciéncias a custa
da construgao do sistema de privilégio branco numa ordem
mundial capitalista. Essa ordem possui como pilares a escra-
vidao, colonialismo, imperialismo e racismo na construgao
de privilégios e desigualdades (Machado, 2018). Por sua vez,
existe um complexo imagindrio social retroalimentado pelos
meios de comunicacdo e suas tecnologias que subsidiam as
priticas ideoldgicas racistas (Almeida, 2019).

Concordamos com Almeida (2019), ao pontuar que o
racismo € sempre estrutural e se configura como um elemento
que integra a organizagdo econdmica e politica da sociedade
atual. Os comportamentos individuais e processos institu-
cionais sdo derivados de uma sociedade em que o racismo
é regra e ndo excecdo, e de modo “normal” sdo constituidas
as relacdes politicas, economicas, juridicas e até familiares,
que afetam a populagdo negra, logo, ndo sendo uma patologia
social e nem um desarranjo institucional (Almeida, 2019).
Frente a isso, consideramos a aula de quimica como oportuna
para o combate ao racismo estrutural na implementacdo da
Lei 10. 639/03 e no processo de ressignificar as subjetivi-
dades e vidas concretas da juventude negra brasileira e os
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aspectos dos meios comunicacionais, isto €, das representa-
¢Oes mididticas. Hall (2016) assevera que as representacdes
reproduzem sentidos que sdo socialmente compartilhados e
refletem nos membros da cultura, no “representar” que envol-
ve o uso da linguagem, de signos e imagens que significam
objetos e estabelecem relagdes complexas. Consideramos
que as representacdes mididticas sdo os aspectos relaciona-
dos aos meios de comunicagdo, ou seja, da propria midia, nas
suas diferentes formas simbdlicas e ideoldgicas de atuacdo
sobre a realidade (Thompson, 2011). E uma alternativa, por
exemplo, para discutir que 0s nossos ancestrais ndo foram
apenas escravizados, além de apresentar outra narrativa que
desvele as contribui¢des cientificas e tecnoldgicas omitidas
e saqueadas ao longo da histdria das civilizagdes, sobretu-
do, de matriz africana e afrodiaspdrica. Interessa-nos, nesta
investigacdo, a quimica do Egito Antigo ou de Kemet, que
era o nome do territério utilizado pelos africanos na época,
como nos lembra Diop (1983).

Silva et al. (2021) afirmam que a civilizacdo kemética foi
uma das pioneiras nas contribui¢des para o desenvolvimento
de técnicas de preparo, armazenamento €, consequentemente,
para a construcio e desenvolvimento do conhecimento cien-
tifico envolvido na quimica do vinho. Conforme os autores,
o vinho j4 era produzido e consumido em Kemet em 3000
A.E.C.}, ou seja, muito antes do que na Grécia e em Roma,
locais aos quais a técnica tradicional europeia € associada.

Ademais, salienta-se que historicamente ndo € constatado
nos sistemas de ensino muitas a¢gdes nos curriculos e nas
aulas de ciéncias/quimica, com foco na implementagao da
Lei 10.639/03. Consequentemente, sdo incipientes essas dis-
cussoes no ensino remoto com o uso de tecnologias digitais
diante da pandemia de covid-19, bem como discussdes sobre
as representacdes midiaticas. Além do mais, as acdes dessa
investigacio consideraram a aproximag¢ao dos movimentos
negros a realidade dos estudantes junto a discussdo do co-
nhecimento cientifico sistematizado e organizado, imersos no
quadro pandémico. Assim, ponderamos as condi¢des objeti-
vas e concretas para a organizacao do ensino, as condi¢des
de acesso aos recursos da internet e suportes tecnolégicos e,
por conseguinte, os processos de ensino e as condi¢des para
o estudo e a aprendizagem dos sujeitos envolvidos.

Nesta investigagcdo, buscamos discutir e analisar a te-
matica sobre a quimica do vinho em Kemet e os aspectos
das representacdes mididticas com a implementagdo da Lei
10.639/03 no ensino remoto, com estudantes da educacio
bésica no projeto de letramento racial, o Afrocientista'.

Percurso metodolégico

A investigacdo se caracterizou a partir dos elementos
da pesquisa afrocéntrica. A afrocentricidade tem como
proposta estabelecer que as compreensdes e andlises de
condicdes de vida e histéricas sejam realizadas a partir da
localiza¢do com foco na Africa e sua didspora, a partir desse
lugar epistemoldgico (Asante, 2009). Assim, a investigacio
e as discussdes perpassam pela experiéncia africana e sua
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didspora, na relacio entre fisico e espiritual, bem como na
conexao entre todas as coisas, na imersao cultural e social,
na perspectiva de que o conhecimento gerado deve ser li-
bertador (Mazama, 2009).

Seguimos as seguintes etapas com base em Mazama
(2009): No primeiro momento foi realizado a interacio en-
tre pesquisador, os sujeitos e o tema, bem como a imersao
cultural e social. No segundo momento, foram promovidas
discussdes no tocante a cosmologia, estética, axiologia e
epistemologia que caracterizam a cultura, histdria e ances-
tralidade africana no ensino remoto de ciéncias/quimica.
Assim, buscamos “operar como agentes autoconscientes, nao
satisfeitos em ser definidos pelo de fora” (Mazama, 2009).

A presente investigacdo se desenvolveu a partir de uma
articulagcdo com uma representagdo do Movimento Negro,
a Associac@o Brasileira de Pesquisadores/as Negros/as
(ABPN), uma acdo afirmativa - o projeto Afrocientista -
promovida em parceira com o Coletivo Ciata do Laboratério
de Pesquisa em Educacdo em Quimica e Inclusdao (LPEQI)
do Instituto de Quimica da Universidade Federal de Goids
(IQ-UFG). As acdes do Afrocientista ocorrem em varias
regides do pafs, na regido do Centro-Oestre, em Goidnia,
Goias, no (LPEQI), filiados ao consércio de NEABs/ABPN.

O objetivo do projeto Afrocientista € despertar vocagao
cientifica e incentivar talentos entre estudantes negros com
a iniciagdo de prdticas de ciéncias, instrumentalizagdo
sobre o fazer ciéncias, formagao para cidadania e mobili-
zacgdo social, promovendo atividades préticas da ciéncia, o
entrosamento no ambiente académico, além de promover a
preparacdo para processos seletivos de ingresso na univer-
sidade (ABPN, 2018). No escopo do projeto Afrocientista,
desenvolvido junto ao grupo Coletivo Ciata/LPEQI em 2021,
remotamente, foi trabalhado o subprojeto intitulado: cién-
cia/quimica, midia e africanidades, com o oferecimento de
acompanhamento pedagdgico regular semanal e atividades
de iniciagdo a pesquisa.

As intervengdes pedagdgicas contaram com a participa-
¢do de cinco estudantes: a Camila, o Diego, a Ingrid, a Isis e
a Valeska. Esses nomes sao ficticios, no intuito de resguardar
a identidade dos sujeitos da pesquisa. Esses sdo jovens ne-
gros, de baixa renda e s@o oriundos da escola publica e da
periferia de Goiania, Goias. Contamos ainda com a regéncia
de um professor de quimica (aluno de doutorado) e com a
orientagdo da professora formadora (pesquisadora). Neste
trabalho, apresentamos uma intervencdo pedagogica (IP),
na qual a dindmica consistia em que um aluno escolhesse
uma temadtica de interesse. Assim, apds as orientacdes e
explicacdes do professor de quimica, no encontro seguinte,
esse aluno ficaria responsavel por uma apresentacdo e dis-
cussdo em grupo sobre a temdtica escolhida. Com aporte
didatico-pedagdgico do professor de quimica e dos demais
participantes, coube a participa¢do dialogada e uma producao
textual em forma de relatdrio.

Diante a situacido da pandemia de covid-19 e das medi-
das necessdrias de biossegurancga e de mitigacdo do virus,
a coleta de dados foi realizada por meio das gravacdes dos
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encontros, em dudio e imagem, através da plataforma do
Google Meet e, posteriormente, as falas foram transcritas.
Além disso, utilizamos como instrumento de coleta de
dados os relatérios produzidos pelos estudantes ao final
da IP. Nas transcri¢gdes a seguir, algumas expressdes orais
foram mantidas como, “ta”, “né”, “ein”, “tals”, “6”, “oh”,
no intuito de preservar o discurso e a caracterizagdo dos
sujeitos. Utilizamos para a analise de dados a Hermenéutica
da Profundidade de Thompson (2011) e suas trés fases: i)
analise sOcio-histdrica, nesse trabalho, as andlises sobre a
quimica do vinho em Kemet e seus aspectos sociais em re-
lagdo a populagdo africana e em didspora; ii) andlise formal
ou discursiva, com base na conversagdo dos participantes;
e iii) interpretacao/reinterpretacdo, que permitem desvelar
as formas simbdlicas e relacdes de poder e dominagdo. Para
andlise de dados, também utilizamos o dispositivo polir-
racional do conhecimento quimico de Camargo (2022) na
andlise do circulo em espirais, no qual os saberes e objetivos
da aprendizagem em quimica seriam com as abordagens
das dimensdes representacionais, submicroquimica, plu-
riversal e fenomenoldgica. A disposicdo circular de tais
dimensdes do conhecimento quimico considera que ndo sao
desconexos e nem se compartimentam os saberes, mas se
relacionam numa relac@o de intervalorizagc@o dos saberes
que os sujeitos produzem, frente a integracdo de conhecer
e transformar a matéria numa disposicao da circularidade
dos conhecimentos, saberes e fazeres na aula de quimica
(Camargo, 2022).

Em sintese, de acordo com Camargo (2022): i) a dimen-
sdo representacional comporta as representacdes dos conte-
udos cientificos e das reacdes realizadas nas atividades pra-
ticas; ii) a dimensao fenomenolégica comporta os processos
fisico-quimicos que podem ser concretamente associados,
tal dimensdo € associada ao sentido, a empiria e a quimica
materializada na vida social; iii) a dimensdo pluriversal
comporta os contetidos e objetivos que se opdem a dicotomia
de ciéncia moderna/ciéncia tradicional e compreende uma

Quadro 1: Mapa de atividades

perspectiva critica e oposta ao eurocentrismo; e, por ultimo,
iv) a dimensdo submicroquimica comporta a abordagem de
conceitos e os contetidos na inter-relagdo ao nivel simbdlico
e as representacoes subjacentes.

Desvelando as tramas

Apresentamos a IP em destaque (Quadro 1) que versou
sobre a discussdo da quimica do vinho de Kemet como
produto cientifico e tecnoldgico de origem africana e os
aspectos mididticos relacionados.

Obtivemos 420 Turnos de discursos e por motivos de
espago vamos apresentar somente alguns extratos.

Extrato 1 — Sobre o vinho em Kemet
Turno 20 - Diego: Entdo td, eu vou falar sobre o vinho em
Kemet. Em Kemet surgiu um dos vinhos mais antigos do
mundo e que até hoje € encontrado em fosseis perto daquela
regido. Diversos casos das primeiras prensas e equipamentos
de vinicolas de que se tem a noticia foram achados ld, pro-
ximo da Arménia. Eles preparavam os vinhos, que se chama
vinificagdo, ld naquela época era utilizado para celebragoes.
Al primeiro, eles pegavam e plantavam as uvas, que eram
plantadas em trelicas e ficavam a sombra para ndo pegar o
sol, porque o sol no deserto ndo daria para dar fruto. Entdo,
teria que ter bastante dgua para videira se sustentar e na
sombra. Entdo, era proximo do Rio Nilo.
Turno 36 - Diego: A Isis perguntou o que sdo essas treli-
cas que eu falei, é praticamente...Vocés jd viram aquelas
construgoes com aquelas barras de ferro em formato de
triangulo? Pois €, sabe as videiras, eles colocavam elas em
Sforma horizontal e colocava a videira para crescer nessas
colunas de modo que os cachos ficassem pendurados.
Turno 37 - Isis: Tipo plantacdo de uva e maracujd.
Turno 38 - Diego: Acho que sim.
Turno 39 - Isis: A gente tem atualmente.
Turno 40 - Diego: E, praticamente & igual hoje em dia.

ETAPA

Tempo das acdes

180 minutos

Desenvolvimento diaspdrica;

e suas consequéncias;

i) Levantamento das producdes sobre a quimica do vinho em Kemet e as orientagdes didatico-
pedagodgicas sobre as discussoes e questoes investigadoras e problematizantes;
ii) Discusséo sobre a quimica do vinho kemético e o seu contexto cultural africano e da atualidade

iii) Discusséo sobre epistemicidio cientifico e o racismo midiético sobre a ciéncia e tecnologia africana

iv) Producgéao do relatério individual pelos demais alunos.

Objetivos ii)

africanas e de sua diaspora.

i)  Compreender a quimica do vinho de Kemet como produto cientifico-tecnolégico no seu contexto
cultural africano e influéncias atuais;

Discutir as reagdes quimicas na fermentagao do vinho e a sua composicéao fisico-quimica;
iii) Discutir o epistemicidio cientifico e o racismo midiatico acerca das contribuicoes das civilizacoes

Estratégia de avaliacéo

Assiduidade, participacao dialogada e produgdes textuais.

Quim. Nova Esc. — Sao Paulo-SP, BR

A quimica do vinho no Egito Antigo

Vol. 46, N° 2, p. 104-113, MAIO 2024



Turno 42- Diego: Hoje em dia quando é uma videira, pode
ver que as pessoas colocam arames. Uns quatro paus na ver-
dade, assim, de bambu, e coloca tipo uma cerca de arame do
modo que a videira se enrole nos cachos e fique pendurado
ou uma videira ou um pé de maracujd. Era praticamente as-
sim. So que eles utilizavam o bambu em forma de tridngulo.
Nao sei se deu para entender, ndo sei. Ai nesse caso, era
plantada junto ao Rio Nilo numa zona para alcancar o que
ndo fosse alcangdvel pela enchente, que tinha as vezes no
ano, no Rio Nilo. Enchia e subia até um certo nivel. Entdo,
eles plantavam um pouco acima para enchente ndo arrancar
os vinhedos daquele local. E, inicialmente, era cultivada
na regido de Delta e, posteriormente, esses vinhedos foram
selecionados e mudados né, para outros locais ld do Egito,
como para o Odsis do deserto e para o Vale do Nilo. Af, o
segundo passo dessa preparagdo era a colheita. Eles esco-
lhiam os cachos de uva, dai eles comecaram fazer o muco
do vinho com os pés sobre os frutos. Ai, eu coloquei outra
observacdo que € uma dessas sacadas deles, que foi tipo,
colocar uma barra de ferro e em uma altura um pouco acima
da cabeca, algo similar a uma barra de 6nibus que a gente
segura em cima, que ajudava no trabalho de equilibrio. Ai,
eu tenho uma imagem aqui que dd para vocés entenderem...
ndo...ndo...Deixa eu compartilhar aqui a tela que dd para
mostrar direitinho. Eles pisavam sobre as uvas, ai eles colo-
cavam as uvas aqui, inicialmente, e seguravam nessas barras
de ferro para manter o equilibrio. Ai, jd aqui 6 (indicando
na imagem), que tinha perguntado, eles colocavam as uvas
desse jeito assim 6 (indicando na imagem), do modo em que
eles poderiam colocar os pés e se apoiar em cima. A, eles
pisavam sobre essas uvas at, essa outra pessoa que ia pegar,
ai depois extraiam o suco.

Figura 1: Vindima e a elaboragao do vinho na tumba de Nakht,
em Sheikh Abd EI-Qurna, Tebas. Fonte: Fonseca et al. (2012).

Nos Turnos 20, 36, 42 e 45, o aluno Diego argumentou
sobre os aspectos regionais, sociais e histéricos do vinho.
Assim, ele explica como era o processo de vinicultura e sua
elaboragdo nas regides de produ¢do do vinho em Kemet. No
Turno 20, o aluno Diego destacou os usos do vinho naquela
época. De acordo com Fonseca et al. (2012), o vinho, o irp,
como era chamado, era parte integrante da cultura dos kemé-
ticos, em diferentes aspectos, que podem ser considerados a
primeira vinicola da histdria. O vinho era consumido pelas
classes elevadas da sociedade da época, a familia real, os
farads e os sacerdotes, para a celebracdo da continuacao de
uma coroacio ou de ano novo (Poo, 1995). Sob o aspecto
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religioso, em oferendas funerdrias, era oferecido o vinho aos
mortos para a sua vida no “além”, sendo a principal bebida
do farad, depois da sua ascensdo aos céus (Allen, 2005; Poo,
1995). Ja na medicina, o vinho era utilizado como ingredien-
te principal ou como excipiente para dissolver compostos
sélidos (Poo, 1995). Por exemplo, no Papiro Ebers, o vinho
¢ utilizado como aperitivo, para abrir o apetite do paciente
e como anti-helmintico (Poo, 1995).

O que Diego nos trouxe nos Turnos 20, 36, 42, 45 ¢ 50
foram as evidéncias histdricas que reiteram o protagonismo
da civilizacdo kemética como pioneira, africana e negra.
O territorio de Kemet faz parte da histéria do vinho e da
ciéncia e € mais uma possibilidade de leitura de mundo e
de existéncia. O que, por sua vez, possibilita ressignificar a
histéria inica europeia, trazendo a juventude negra a recons-
trucdo de memorias a partir de marcadores positivados, que
se distanciam de concepgdes subalternizantes escravagistas
(Silva et al., 2021). Nesse sentido, os aspectos culturais e
histéricos dos contextos keméticos, entre outros africanos,
sdo relevantes na apropriacao conceitual com a producdo de
significados e sentidos.

Os Turnos enfatizados aqui ddo destaque aos discursos de
Diego, estudante que apresentava uma tematica de interesse,
e, devido a limitagdo de espago deste manuscrito, ficou in-
vidvel trazer todos os discursos dos participantes envolvidos.
Contudo, entre um Turno e outro, seja de didlogo com o
professor, o qual investiga e problematiza as falas, seja em
dialogo entre os proprios estudantes (Turnos 20, 36, 37, 38,
39, 40, 42), notamos o Diego em didlogo com [sis. Nesse
didlogo, ele explicou o que eram as treligas e relatou sobre a
vindima da época, fazendo um paralelo as plantacdes dos dias
atuais e, assim, continuando com a argumentagao e trazendo
mais elementos explicativos. Identificamos a construcdo de
significados e como esse processo pode auxiliar na aprendi-
zagem dos alunos. Mortimer e Scott (2002) destacam essas
interagdes e didlogos entre o professor e os estudantes na
perspectiva de explorar ideias, formular perguntas auténticas,
considerar diferentes pontos de vista, além de auxiliar na
apropriagdo de conceitos da quimica. Mais de uma “voz” €
ouvida e considerada havendo, portanto, uma inter-animagao
de ideias nas acdes discursivas e interativas de producdo de
significados entre os falantes (Mortimer e Scott, 2002). As
interacdes e didlogos com os sujeitos participantes possibi-
litam o caminho de construgdo possivel de compreensdes,
interpretacdes e andlises dos contextos e conceitos em foco
no ensino de quimica, que podem ser exploradas pelo pro-
fessor e professora.

Ainda no Turno 42, Diego relatou sobre o processo de
fabricacdo do vinho e locais de plantio. Fonseca et al. (2012)
relatam que os keméticos dominavam técnicas e detinham
conhecimentos sobre os locais de vindima e até relaciona-
vam o vinho com o sangue de Osiris. De acordo com essas
autoras, a vinha era plantada junto ao Nilo, numa zona nao
alcangdvel pela inundacdo do rio, que foi cultivada na re-
gido do Delta e, posteriormente, no Reino Novo e, depois,
expandindo-se para o Odsis do deserto Ocidental e para o
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Vale do Rio Nilo. Ainda de acordo com essas autoras, a
vindima tinha inicio aos finais do més de julho, quando no
céu aparecia a estrela Sotis, a qual os egipcios associavam
ao inicio da inundagdo, ja que a subida das dguas coincidia
com o seu surgimento.

De acordo com Guasch-Jané et al. (2012), os registros em
forma de relevos e de pinturas nas antigas tumbas keméticas
revelam as diferentes etapas da vinicultura e vinificagdo,
que vai desde a colheita da uva, esmagamento, prensagem,
fermentacdo, fechamento, rotulagem até o armazenamento
em jarros. Ainda no Turno 42, o Diego apresentou uma
imagem referente a esse processo de vindima com base na
cena da tumba de Nakht, em Tebas, datada da Décima Oitava
Dinastia (1539-1292 A.E.C.). Com essas evidéncias arqueo-
l6gicas e iconograficas, € possivel reconhecer a contribui¢io
cientifico-tecnoldgica a partir do vinho dos keméticos e de
seus processos técnicos aos demais eixos civilizatérios. O
estudante estabelece uma argumentacdo sobre os fendme-
nos e processos cientificos da fabricacdo do vinho, com a
representacdo imagética do contexto da época, considerando
os cendrios de discussdo sobre as representacdes como per-
tinentes as aulas de quimica.

Extrato 2 — Sobre o ensino remoto e vinho em Kemet
Turno 48 - Camila: Ah mano, eu so ndo sei onde eu larguei
o remédio.

Turno 49 - Ingrid: O, Camila, seu microfone td ligado!

Turno 50 - Diego: Ai depois que eles extraiam o suco uti-
lizando tipo uma lona de linho esticada, em uma moldura
de madeira, igual a que eu tinha mostrado ld na imagem.
So que daquela que td mostrando ld € diferente, eles pisam
e jd sai por um lado o suco. Ai depois eles passaram por
outra prensagem o suco, utilizando pedras, s6 que quando
eles utilizavam essas pedras, saia um vinho mais amargo.
Ai pra ter aqueles vinhos mais doces eles utilizavam agticar
ou eles separavam com outro tipo de vinho. Eles, em vez de
prensar com as pedras, eles separam. Ai depois desse traba-
lho, todos eles pegavam colocavam esses vinhos em barris,
ou em jarras daquelas de barro que eu tinha mostrado. Eles
colocavam tipo numa dessas, nesse tipo de vasos e alguns
faraos até colocavam seus nomes ou marcavam para saber
que era de qual deles. Ai agora sobre a fermentacdo que jd
entra a quimica, nos processos de fermentacdo, embora a
fermentagdo das uvas acontega naturalmente. O segredo
para a producdo de vinho é justamente manejar esse pro-
cesso, e isso € o que os keméticos comegaram a fazer. Eles
pegavam os vinhos, colocavam dentro daqueles vasos ld ou
barris e deixava para fermentar. Naquele tempo eu ndo sei
se eles sabiam que aquilo jd era quimica ou ndo. E, logo
depois que eles deixavam fermentar o vinho, jd ficava com
alcool, né. E, logo depois que eles fazem esses vinhos ndo
era qualquer pessoa que poderia beber, s6 o farao e a familia
dele que bebiam, e também era utilizado em festivais ou em
queima dos vinhedos. Eles andavam a oferecer esses vinhos
e queimavam os vinhedos para os deuses como oferenda.
O sacerdote utilizava em rituais. Os nobres utilizavam em
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festa de todo tipo e para o resto da populacdo. Ld, como a
classe baixa ou os escravizados Hebreus, ndo poderia nem
por a venda esses vinhos, por essas classes. O processo de
produgdo do vinho € a fermentacdo alcodlica, uma reagdo
quimica realizada pela a¢do de microrganismos chamada
leveduras que transformam os agiicares presentes em fru-
ta, em alcool etilico ou conhecido como etanol através da
reagdo, que também libera o gds carbonico. Como produto
final, o vinho resultante é um liquido recheado com muitas
moléculas, variando conforme o tipo de uva e a regido pro-
dutora, no entanto sua composi¢do varia de 85 a 90% de
dgua e de 7 a 24% de desse alcool ou do etanol.

Jano Turno 48, por Camila, hd uma quebra nas interacoes
discursivas dos participantes, ja que ela ndo estava partici-
pando e, por sua vez, estava preocupada em encontrar um
determinado remédio. Em seguida, no Turno 49, a Ingrid
avisou que seu microfone estava ligado. Compreendemos as
limita¢Ges do ensino remoto e das Tecnologias de Informagao
e Comunicacdo (TIC), em que, nesse contexto, recorremos
a Saviani e Galvao (2021), os quais relatam sobre a “frieza”
que hd entre os participantes de uma atividade sincrona, em
correspondéncia ao esvaziamento e empobrecimento do
ensino remoto. Tudo isso une-se a triade forma-contetdo-
-destinatario da pratica pedagdgica, que fica dificultada pelas
questdes tecnoldgicas e de tempo-espaco. No ensino remoto
¢ dificultoso realizar um trabalho pedagdgico mais sério
com o aprofundamento dos contetidos de ensino (Saviani e
Galvio, 2021). Consequentemente, diante de situacdes de
falta de atencdo e assiduidade, fica comprometida a efetiva
comunicacdo e interacdo entre os participantes da aula frente
as demandas educativas do ensino remoto. Isso permite a
elaboracdo de uma reflexdo mais adiante.

No Turno 50, o Diego continuou trazendo, conforme
a explicacdo sobre as diferentes etapas da vinicultura e de
vinifica¢do, uma fala a partir do conhecimento quimico sobre
a fermentac@o e composi¢io que ocorria nessas etapas para,
entdo, obter-se o vinho como produto. O Diego relatou que
areacdo quimica que ocorre € a de fermentacio e apresenta
a composi¢do do vinho. De acordo com Aquarone et al.
(2001), a definicdo bioquimica da vinha seria uma bebida
proveniente da fermentacdo alcéolica dos agucares do suco
de uva pelas leveduras e, alguns casos, pelas bactérias laticas.
A composicdo da uva € de agua (86%), acticares fermentes-
civeis (12%) e moléculas diversas (2%). Assim, as principais
substancias constituintes do vinho sdo: agtcares, alcoois,
dcidos organicos (4cido tartdrico, dcido malico, 4cido citrico,
acido succinico, acido latico, acido acético), sais de acidos
minerais e organicos, compostos fendlicos, substancias
nitrogenadas, pectinas, gomas e mucilagens, compostos
volateis e aromaticos (ésteres, aldeidos e cetonas), vitaminas
e anidrido sulfuroso (Aquarone et al., 2001).

No Turno 50, o Diego performou a apresentacido do
processo unitario na producgd@o do vinho kemético. Isso nos
revela como o estudante foi capaz de se organizar com a
atividade de ensino, na escolha e apropriacdo de fontes
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bibliograficas, conceitos, contetidos e perspectivas histdricas,
que ndo sdo recorrentes nas atividades escolares. O aluno
conseguiu discorrer sobre o conceito e sobre a temadtica a
medida que recorreu a atmosfera de discussdes ao decorrer
das intervencdes pedagdgicas. E um modo de auxiliar a
aprendizagem do estudante, seguir o seu desenvolvimento
e entender as relagdes com o curriculo de ci€ncias como um
todo (Mortimer e Scott, 2002).

Ainda no Turno 50, o Diego afirmou: “naquele tempo eu
ndo sei se eles sabiam que aquilo jd era quimica ou ndo...”.
E anacrénico conceber a defini¢io de quimica para os contex-
tos keméticos, ja que a defini¢do dessa ciéncia € moderna e
que, por sua vez, legitimou a colonizagdo e o racismo. Porém,
isso também nos revela o impacto do epistemicidio sobre
os conhecimentos africanos e diasporicos, pois mesmo com
evidéncias histdricas, sejam iconograficas ou arqueoldgicas,
com descri¢des sobre os métodos e técnicas, através de dife-
rentes registros textuais e visuais, o aluno acredita que toda a
vinicultura e vinificacdo ndo era sistematizada e organizada,
ou seja, as acdes eram executadas aleatoriamente. Assim, o
epistemicidio deixou “‘sociedades esvaziadas delas mesmas,
de culturas pisoteadas, de institui¢des minadas, de terras
confiscadas, de religides assassinadas, de magnificéncias
artisticas aniquiladas, de extraordindrias possibilidades
suprimidas” (Césarie, 2010).

Ainda no Turno 50, o Diego argumentou que a fer-
mentagdo alcodlica do vinho ocorre por meio da ag¢do de
microrganismos, chamados de leveduras que transformam
os acgucares presentes em fruta, em dlcool etilico/etanol,
com uma reacdo que também libera o gds carbdnico. Nesse
processo citado por Diego, os produtos sdo produzidos
em fracdes equimolares, onde uma molécula de glicose
€ capaz de reagir e resultar em duas moléculas de alcool
etilico e duas moléculas de diéxido de carbono (Aquarone
et al.,2001). Ainda segundo esses autores (Aquarone et al.,
2001), a molécula de glicose sofre um processo anaerébio
através de etapas intermedidrias, antes de ser transformada
em etanol e gas carbonico, formando os vérios constituintes
do vinho. O mosto da uva, no procedimento em que as uvas
sdo esmagadas com dgua, gerando uma matéria-prima de
liquido agucarado, apresenta proporgdes iguais de glicose e
frutose. Porém, no processo de fermentacdo alcodlica com
a espécie de levedura Saccharomyces ellipsoideus, a glico-
se ¢ fermentada mais rapidamente e a relacdo de glicose e
frutose decresce durante o processo (Aquarone et al., 2001).
No que tange a abordagem do conhecimento quimico, o
Diego (Turno 42 e 50) abordou com énfase as dimensdes
submicroquimica, pluriversal e fenomenolégica, com a falta
da dimensao representacional. Por exemplo, ele conseguiu
argumentar sobre a quimica do vinho trazendo o conceito
de fermentagdo e composicio dessa bebida alcéolica, bem
como elucidar, de forma verbal e imagética, o processo de
producdo do vinho naquela €poca e associar aos keméticos.
No entanto, a dimensao representacional pode ter sido ausen-
tada pelo préprio formato do ensino remoto. O que pode ser
explicado pelo esvaziamento de contetido-forma-destinatario
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do ensino remoto, ja que as possibilidades de ensino sdo
limitadas e esvaziadas nesse formato, como indicado por
Saviani e Galvdo (2021). Num planejamento de ensino, €
necessario refletir sobre o destinatario, o conteido e a forma
para orientar o trabalho pedagégico e que nenhum desses se
articula isoladamente (Saviani e Galvao, 2021). Em sintese,
ocorre que, no ensino remoto, os contetidos e as formas sdo
reduzidos pela limitagao de tempo, espaco, procedimentos e
de recurso tecnoldgico de aula assincrona e sincrona. Soma-
se a 1ss0, os condicionantes da existéncia dos participantes
em pandemia, que depende também das condi¢des objetivas
de sua efetivacdo e da natureza dos contetdos (Saviani e
Galvao, 2021). Por exemplo, na articulacdo de conceitos
quimicos no ensino remoto que Diego realizou no Turno 50,
considerando também as condicdes objetivas e materiais de
sujeitos negros em pandemia, € dificil buscar abordar todas
essas dimensdes, em especial, a dimensao representacional.

Nesse caso, sejam as reagdes quimicas do processo de
fermentacdo ou a composic¢do do vinho, o aluno precisa ter
habilidades de uso com o celular, além de ter o aparelho
celular, conexdo com a internet e ambiente que permita
expor essas representagdes imagéticas. Ainda ha restricdes
de ter que planejar meticulosamente o contetido que serd
apresentado, pois se deve ter em mente se tal conteido serd
acessado de maneira eficiente através das tecnologias que
os alunos terdo em maos.

Ainda precisamos considerar as limitagdes de uso da
propria plataforma de videoconferéncia. Se o estudante
quisesse apresentar inscrigcdes textuais, de autoria propria,
que fizera para auxiliar a argumentacio da temadtica, como
projetar isso na tela ao mesmo tempo que se envolve com a
sua argumentacdo? Quanto tempo de reunido as plataformas
nos permitem? Cabe destacar que o uso de slides, e até expor
um quadro, esbarra nas limitacdes objetivas e materiais, de
auséncia e precariedade de acesso a um computador, a in-
ternet e a um celular com funcionalidades suficientes, desde
aplicativo, sistema operacional e até a camera.

Ha a necessidade de outros aparatos tecnoldgicos, pla-
taformas adequadas e processos formativos para o uso de
tecnologias digitais. Como também, que se repensem as
condicdes concretas e objetivas dos sujeitos envolvidos, sem
dicotomizar o sujeito e a tecnologia na busca de contemplar
essa triade de destinatario-conteido-forma na aula remota
de quimica.

Extrato 3 — Sobre o vinho no Egito Antigo

Turno 69 - Diego: O vinho € amargo pelo fato da prensagem
acontecer com as pedras, e ndo com os pés, pois ndo tem
como prensar os caules e nem a semente. Jd com a prensa-
gem das pedras eles utilizavam para fazer esse vinho mais
amargo.

Turno 74 - Diego: Isso naquela época, um vinho mais
amargo € por causa do modo em que ele foi prensado jd
com a semente ou caule da videira. E o vinho mais doce é
quando 56 € da primeira prensagem ou quando é misturado
com agicar ou com outro tipo de quimica, igual o professor
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tinha falado, que nem eles fazem hoje. Guarda por uns dois
dias e jd tira ou tem outros com 10 anos que eu jd vi isso
também bastante em filme. Quando falam assim “isso daqui
ficou guardado por 20 anos” e “esse daqui ficou guardado
por 50 anos” € pelo fato da fermentagdo que jd é a quimica,
quanto mais o vinho é fermentado, mais alcoolico é. Quanto
menos guardado, quanto menos fermentagdo, ele € mais novo
e menos alcodlico, certo.

Turno 76 - Diego: Por isso que tem a degustagdo. O povo
fala que o vinho mais novo ele € meio sem graca, jd o vinho,
aquele mais guardado igual o professor falou, é melhor pelo
fato que ele é mais alcodlico, ele tem mais sabor e é mais
consumido.

Turno 77 - Professor: E qual € a relacdo Valeska? O que
vocé acha? Por que fica melhor o vinho quando se guarda
mais tempo? Por que que ele fica mais alcodlico?

Turno 78 - Valeska: Por causa da concentragdo, eu acho que
é pela concentragdo, porque o vinho em si jd € forte e quando
vai armazenando, ele por muito tempo, dependendo do local
onde ele € armazenado, € muito quente. Igual eu jd vi em
filmes, que eles armazenam aquelas garrafas assim, s que
a maioria em fazenda né, que armazenava. Como se fosse
debaixo da terra, tipo um pordo e enchia. Mas eu esqueci o
nome agora, mas tipo, aquele mato seco e colocavam elas
em uma prateleira ou entdo em barris. Os barris ficavam
em prateleira também ou entdo em suportes, eles ficavam
por anos e anos e alguns eu via que pegava. E alguma coisa
assim, parece, mas acho que seja por causa disso.

Turno 90 - Camila: Velho, minha tia td escutando aqui oh.
Turno 91 - Professor: Camila.

Turno 92 - Camila: Ela falou para mim que ele fica assim
porque ele sofre rea¢des quimicas com o passar do tempo.
Isso o que ela disse.

Turno 93 - Professor: E quais sdo as essas reacoes quimicas?
Turno 94 - Camila: Eu s6 sei dizer que quanto mais velho
ele ficou, ele fica melhor mais gostoso, né.

Turno 95 - Professor: Depende, ndo necessariamente ele
vai ficar mais gostoso.

Turno 96 - Camila: Eu também ndo sei.

Turno 97 - Professor: O Douglas entdo. Gostei dessa Gltima
frase. Olha at, quanto mais velho ele ficar. A Ingrid também
Jjd tinha comentado, quanto mais velho vinho fica, né, mais
gostoso. E o porqué serd, em, Douglas? Falou de ragées qui-
micas, eu gostaria de saber, qual reacdo quimica acontece
ali, alguma explicagdo cientifica, quimicamente falando.
Turno 98 - Diego: Assim, pelo o que eu li e o que eu estudei,
ele fica mais saboroso igual a Ingrid tinha dito pelo fato...
Turno 99 - Professor: Continua...

Turno 100 - Diego: Ah, esqueci o nome do processo de
fermentacdo que ele fica com esse gosto. Pelo fato de que
com maior tempo guardado, mais fermentagdo ocorre, entdo
mais dlcool € liberado e mais acidez no vinho. Por isso que
ele fica melhor, porque quanto mais guardado mais gostoso.
Turno 141 -Diego: Porque hoje em dia jd é mais atualizado,
0 modo de pensar, o modo de fazer. Jd agora, eu acho que
a fermentagdo continua sendo o processo que acontece.
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Turno 142 - Professor: Sim, vai.

Turno 143 - Ingrid: Eu posso falar? Eu acho que na fer-
mentagdo mudou, porque tipo assim, eu acho que eles devem
ter inventado alguma coisa para experimentar mais rdpido,
para ndo ter que esperar tanto igual antigamente.

Turno 167 - Diego: Entdo sobre a midia, eu ndo ia saber
que a quimica do vinho teria uma origem no continente
africano, porque ndo € falado isso né.

Turno 168 - Ingrid: Sim, naturalmente a gente ndo iria
associar o vinho a Africa.

Turno 169 — Valeksa: Dd para pensar o tanto de coisas que
a gente ndo sabe sobre a Africa, porque ndo é noticiado a
sua historia.

No extrato 3, persiste a discussdo sobre o processo de
producdo do vinho, sobre os conceitos cientificos envolvidos
neste processo e também sobre a abordagem da midia acerca
dessa temdtica. Nos Turnos 69, 74 e 76, o Diego buscou
estabelecer relagdes argumentativas sobre a diferenca entre
o vinho amargo e vinho doce, de forma que, em relacdo ao
primeiro, essa diferenca seria devido a prensagem com o
uso de pedras, na época, afirma o aluno. Enquanto Valeska,
no Turno 78, utilizou o conceito de concentracdo, ou seja,
uma medida de quantificacdo da matéria para explicar sobre
mudancas de sabor. Além disso, a estudante argumentou so-
bre a influéncia do tipo de armazenamento e da temperatura
sobre o processo. Estes resultados mostram que a estudante
tenta estabelecer relacdes entre os conceitos de temperatura
e transformacgdo da matéria para construir seu didlogo.

Nesses Turnos, Diego estabeleceu uma relacio entre
os processos de armazenagem e de tempo de fermentacdo
ao teor alcodlico. Em seguida, a Valeska reforgou a fala de
Diego ao dizer o que determinaria os sabores diferentes e,
também, tracou um paralelo com os dias atuais e o que ja
viram em filmes ao afirmar que € “misturado com agucar
ou com outro tipo de quimica” (Diego), por isso o vinho
pode ser mais doce. De acordo com Phillips (2020) e Pivetta
(2018), o vinho do Egito Antigo podia ser adocicado, pois
ndo era apenas do mosto de uvas que era composto. Muitas
vezes eram adicionadas ervas, mel e até resina de pinho. Tais
elementos podiam ser adicionados no processo de fabrica-
¢ao para preservar e mascarar caracteristicas desagradaveis
durante o consumo (Phillips, 2020; Pivetta, 2018). Ou seja,
é possivel se utilizar deste contexto de produgdo para dis-
cutir diferentes tipos de operagdes unitarias envolvidas e até
processos de separacdo de misturas, tais como destilagdo,
filtragdo, catagdo, e, nas etapas de prensagem, mistura,
moagem e armazenamento, por exemplo.

O etanol do vinho advém da fermentacdo alcodlica do
acticar do mosto que depende também da regido em que a
riqueza natural do dlcool estd diretamente ligada ao grau de
maturagdo da uva, com as condi¢des climédticas favoraveis
e com a acidez que pode prolongar a conservacio e preve-
nir alteragcdes indesejaveis (Ribéreau-Gayon, et al. 2006).
Uma boa faixa de pH ocorre nos valores 3,2 e 3,8, em que é
possivel avaliar a resisténcia do vinho a infecc¢ao bacteriana
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e também a estabilidade fisico-quimica relacionada com
a solubilidade, por exemplo, do 4cido tartdrico e dos sais
tartdricos (Ribéreau-Gayon, et al., 20006).

A afirmag@o posta por Diego no Turno 69, 74 ¢ 76 ¢
depois por Valeska no Turno 78, entre a causalidade de fer-
mentagdo e o teor alcodlico € coerente, apesar da qualidade
do produto final do vinho ndo se dar exclusivamente pelo pro-
cesso de armazenamento e fermentacdo alcodlica. Todavia,
os polifendis dos vinhos, frente a sua alta reatividade qui-
mica, exercem papel importante nas etapas de prensagem,
maceracdo, fermentacdo alcodlica e maturacdo do vinho,
pois influenciam na intensidade de cor, da tonalidade, das
caracteristicas gustativas, da longevidade, e da complexidade
geral do vinho (Gdes, 2005). Tais momentos de discussio
e investigacdo permitem aos estudantes refletirem sobre os
fendmenos e conceitos quimicos, o que pode proporcionar
mais engajamento e participacao.

No Turno 90, a Camila trouxe outro elemento cons-
titutivo do ensino remoto, a escola que invade os nichos
familiares e a possibilidade de esses interagirem. No Turno
93, 95 e 97, o professor busca engajar os estudantes com a
intencionalidade de explorar sobre os processos produtivos
do vinho e de natureza quimica. Assim, no Turno 94, 98
e 100, a Camila e o Diego, respectivamente, reforcaram a
ideia de que o vinho que tem mais tempo de armazenagem,
teria mais teor alcdolico e, consequentemente, teria um sa-
bor agradédvel. No Turno 100, o Diego recorre ao conceito
de acidez na busca explicativa sobre a reacdo quimica de
fermentacdo do vinho, o que revela uma argumentacdo
insuficiente na abordagem dos conceitos. Nesse sentido,
a explicag@o sobre reagdo quimica € dificultosa, pois € um
conceito articulador que envolve tanto mudancas em nivel
macroscopico, quanto em nivel microscdpico, assim como
possibilita estabelecer relagdes com diferentes conceitos
através do nivel simbdlico e pode requerer um nivel de
abstracdo de alguns conceitos relacionados (Mendes, 2011).
Logo, requer que o planejamento de ensino seja pensado
na organizagdo da forma-conteido-destinatdrio. Houve
essa dificuldade de discutir o conceito de reagdao quimica e
suas relagdes, o que ndo foi possivel de aprofundar naquele
momento de ensino remoto.

O Diego, no Turno 141, e a Ingrid, no Turno 143, se
remetem a classificagido do processo de fermentacido como al-
codlica para justificar a acidez do vinho, ainda que fosse numa
abordagem descritiva do conhecimento quimico (Mortimer e
Scott, 2002). Estes resultados mostram uma tentativa de atri-
bui¢ao de significados ao conceito de transformagao quimica.
Phillips (2020) afirma que os primeiros vinhos eram menos
alcoéolicos e adocicados em relacdo aos vinhos atuais. Logo,
tanto o vinho como o paladar das pessoas mudaram com o
tempo, de forma que, o que poderia ser palatidvel hd milénios
no Egito Antigo, hoje seria intragével.

O teor de acticar pode variar entre 15 a 30% devido a
fatores como variedade da uva, estdgio de maturacgio e clima,
no qual esses acucares, quase exclusivamente de D-glicose
e D-frutose, existem em proporg¢des iguais no momento de
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plena maturac@o (Gdes, 2005). J4 os tracos de sacarose da
uva desaparecem na fermentagdo (Gdes, 2005).

Ainda sobre a acidez citada por Diego no Turno 100,
ha também outros dcidos encontrados em pequenas quanti-
dades. Logo, a acidez fixa no vinho € composta por alguns
aldeidos como o tartarico, malico, lactico, succinico e citrico,
sendo que o 4cido acético € o principal componente para
a acidez volatil do vinho (Ribéreau-Gayon et al., 2006;
Aquarone et al., 2001). O conhecimento sobre o pH € ne-
cessdrio para avaliar a resisténcia contra infeccio bacteriana,
que pode tender a “casse férrica” ou a porcentagem de SO,
(determinada por cada legislacdo vigente) presente na forma
livre (Aquarone et al., 2001).

Gurgel e Gavioli (2020) sinalizam que € um mito afirmar
que quanto mais velho, melhor o vinho, o que pode estar
relacionado aos antigos processos de producdes da bebida
e que essa crenga perdura até os dias atuais. Durante muitos
milénios, as producdes dos vinhos recém-fermentados eram
“duros”, “tanicos” e dificeis de beber, considerados assim,
“vinhos risticos”. Logo, s6 com o tempo poderiam ser
palataveis, e assim surgiu a crenga que s6 com o tempo de
armazenamento e fermentacdo, o vinho fica mais consumivel
(Gurgel e Gavioli, 2020; Phillips, 2020). O teor alcodlico €
um conservante natural do vinho, porém ha também os fatores
do tipo de uva, condicdes climdticas e de cultivo, o modo de
preparagdo e a armazenagem, que distinguem das atuais ope-
ragdes do vinho e as de Kemet e que influenciam seu sabor.

Uma observagdo sobre a participacdo de Camila no
Turno 90 e 92 € que ela residia numa casa de trés cobmodos,
onde toda a familia, um total de sete pessoas, podia escutar as
acoes do professor e a sua propria participagdo. E nem sem-
pre ela tinha um fone de ouvido a disposicao. Foi repassado
um questiondrio socioecondmico, que coletava informacgdes
sobre as condicdes materiais e de satide, frente aos estudos e a
participa¢@o das atividades propostas, a fim de compreender
a realidade dos estudantes e fornecer os auxilios necessa-
rios. Os estudantes afirmavam ter condicdes necessarias de
participacdo, o que muitas vezes ndo se efetivava na prética,
de forma integral. Apesar de fugir do escopo deste trabalho,
acreditamos ser pertinente realizar essa observacdo sobre
as condicdes objetivas e materiais da Camila, semelhante a
maioria dos jovens negros, em condicdes precdrias de acesso
€ permanéncia no ensino remoto.

Os nossos resultados revelam a necessidade de des-
locar as discussdes para pensar também sobre os sujeitos
socias e seus contextos e usos no ensino remoto, em vez de
focalizar exclusivamente no objeto técnico, a tecnologia.
Numa perspectiva critica, Peixoto (2015) sinaliza que deve
ser evitada a fetichizagdo das Tecnologias de Informacéo
e Comunicacdo (TIC), vistas como um mero recurso no
ensino e aprendizagem, assim como evitar o discurso de
poder redentor de “modernizar” a educacio. E necessério
compreender a abrangéncia dos fatores macroestruturais e
os vinculos entre os projetos educativos para as TIC e os
seus respectivos processos de exclusdo econdmica e social
(Peixoto, 2015).
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Nos Turnos 74 ¢ 78, Diego e Ingrid revelaram que os es-
tudantes argumentam com base nas informacdes mididticas,
propagadas por filmes, ao discursarem sobre a armazenagem,
teor alcodlico e consumo. E o que depois ganha destaque até
no discurso da Camila, no Turno 95, “quanto mais velho
ele ficou, ele fica melhor mais gostoso né”, ao concordar
com a afirmacdo promovida anteriormente. Essa assertiva é
propagada por um meio de comunicagdo em massa, a biblia
cristd', quando em suas passagens remete-se ao vinho e ¢
recorrente no pais. Thompson (2011) afirma que os meios
de comunicacio, com as suas producdes e transmissdes de
formas simbdlicas e ideoldgicas, apresentam uma midia que
tem a capacidade de influenciar as ideias, agdes e até produzir
eventos nas manifestagdes dos sujeitos sociais. Ou seja, a
midia impacta nas compreensdes do conhecimento quimico
e suas relagdes socioculturais dos produtos cientifico-tecno-
l6gicos, refletindo no posicionamento dos estudantes.

Nos Turnos 167 e 168, o Diego e a Ingrid conferiram a
midia uma auséncia de representagdes, no que tange a qui-
mica do vinho e suas origens no continente africano. Valeska,
no Turno 169, ressaltou tantas outras informagdes que sao
silenciadas e ocultadas sobre a histéria e cultura da Africa. A
desigualdade racial e o preconceito sdo constru¢des sociais
retroalimentadas pelos meios de comunicacio e suas estraté-
gias ideoldgicas (Sodré, 1999). Assim, endossam os modelos
cognitivos e atitudes relativas aos grupos raciais, em especial
os negros e indigenas, sob o paradigma branco e Ocidental,
ficando o modelo de “deve-ser” e de superioridade imaginaria
atuante em estratégias de distin¢ao social (Sodré, 1999). Nesse
sentido, € de considerar que a midia e suas representacgoes es-
tabelecem relagcdes racistas com os corpos e mentes de negros
e negras, ao longo da histdria e até os dias atuais.

Algumas consideracoes

Nossos resultados dao indicios que foi possivel a im-
plementagdo da Lei 10.639/03 no ensino remoto com a
discussdo da quimica em Kemet e de aspectos mididticos, no
contexto do projeto Afrocientista. Nossa estratégia permitiu
discutir os aspectos histéricos, culturais, mididticos sobre os
conhecimentos quimicos do vinho kemético, tais como as
técnicas de preparo, armazenamento, composi¢do do vinho,
como também a auséncia de representagdes mididticas sobre
o vinho de Kemet. Foi possivel discutir aspectos quimicos e
midiaticos do vinho de Kemet, e consequentemente ressig-
nificar a histdria da ciéncia e os seus sujeitos, com destaque
ao protagonismo pioneiro africano e aproximar a ciéncia e
sua histéria, no deslocamento epistémico do curriculo junto
as vivéncias de jovens negros e de periferia. Os resultados
indicam que os estudantes argumentaram na busca de se
apropriar de conhecimentos quimicos a medida que busca-
ram estabelecer as relacdes entre quimica, sociedade, meios
de comunicacdo e as relacdes étnico-raciais. Foi possivel
envolver os estudantes nas discussdes de conceitos, tais
como processos de separagdo e fermentacao, como também
a composicao fisico-quimica.
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Quanto aos aspectos do ensino remoto, consideramos que
este ndo substitui o ensino presencial e que foi uma alternati-
va possivel de estabelecer didlogo no momento de pandemia
recente e de falecimentos didrios pela covid-19. A aula de
quimica nesse formato € limitada, em correspondéncia ao
conteudo-forma-destinatario, como também nas diferentes
dimensdes do conhecimento quimico, e, por sua vez, na
circularidade dos movimentos espirais dessas dimensoes,
uma vez que a comunicagdo e o retorno sio dificultosos.
Urgem reflexdes sobre os usos e apropriacdes das TIC e
os contextos socioculturais dos sujeitos envolvidos, bem
como as condicdes objetivas e materiais. Isto €, questdes
de acesso e permanéncia, pois destacamos a limitagao de
acesso a internet e de um bom aparato digital, da mesma
maneira que um ambiente propicio de estudos e a “frieza”
comunicacional dos ambientes virtuais e remotos projetam
sentidos nesse ambiente de ensino-aprendizagem.

As condig¢des sociais da juventude negra e suas familias se
agravaram na pandemia, por sua vez, a manutencdo da vida
antecede a participacdo efetiva nos processos educativos.
A presente investigacdo se deu num contexto do projeto de
letramento racial, porém nada impede que seja realizada em
outros contextos de ensino, em especial, em toda a esfera
da escola publica.

Notas

'A. E. C. € abreviatura de Antes da Era Comum, pois
ndo € considerando “Cristo” como marcador de tempo
cronolégico.

iiQ letramento racial é concebido pelas acdes formativas
de repensar raga e racismo e como esses influenciam as
experiéncias da populag@o negra e ndo-negra nos aspectos
sociais, econdmicos, politicos, educacionais, dos individuos
e grupos, na busca de uma sociedade mais justa e igualitdria
(Ferreira, 2014).

i A biblia cristd pode ser considerada um meio de comu-
nicacdo de massa, devido a disponibilidade desse produto
a uma pluralidade de receptores e aos seus processos de
significacdo (Thompson, 2011).
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Abstract: The chemistry of wine in ancient Egypt: law 10.639/03 in remote education. Wine is a scientific-technological contribution that originated in African
territory, in Ancient Egypt, that is, in Kemet. In this research, we sought to discuss and analyze the chemistry of wine in Kemet and the aspects of media
representations with the implementation of Law 10.639/03 in remote education, with students of basic education, in a particular project of racial literacy,
which sought to re-educate from an antiracist perspective. With elements of an afrocentric research, it counted on the participation of students from public
schools and from the outskirts of Goiania. The results give indications that it is possible to discuss the historical, cultural, and media aspects of the chemical
knowledge of kemetic wine, such as preparation techniques, storage, composition, highlighting the pioneering African protagonism in science and technology,

despite the limitations of remote education.
Keywords: wine chemistry, remote education, law 10.639/03, Kemet
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